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Chateau Faugeéeres 2018

Wein

Produzent

Land
Klassifikation
Jahrgang

Inhalt
Volumenprozent

Traubensorte(n)

Weintyp
Ausbau
Lagerfahigkeit

Genussreife

Charakter

Empfehlung

Serviertemperatur

Bewertung

Chateau Faugéres
Grand Cru Classé
Frankreich

AOC St. Emilion
2018

75 cl

14.5 Vol.%

Merlot, Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon

mittelschwerer, gehaltvoller Rotwein
Barriqueausbau
8-15 Jahre lagerfahig

warten, der Wein gewinnt mit
zusatzlicher Lagerung

Konzentrierter schwarzbeeriger
Duft, intensives Cassis, vielschich

tig mit herrlich frischer
Frucht. Saftiger, rassiger Gaumen
und sehr feine Tanninen,
machen ihn zum superfeinen
Faugeéres.

Rindsfilet, Rindskottelette,
Wildschwein, Wild, Tartar, Fondue
Bourguignonne, Kaseplatte,
Lammstreifen, geschmortem rotem
Fleisch, Entrecote.

optimal bei 16-18°C

James Suckling 97/100 Pt.
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