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Weiss zum Erlenbach AG

Grattamocca Bolgheri Superiore bio 2017
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Wein

Produzent

Land
Klassifikation
Jahrgang

Inhalt
Volumenprozent

Traubensorte(n)

Weintyp

Ausbau

Lagerfahigkeit

Genussreife

Charakter

Empfehlung

Serviertemperatur

Grattamocca Bolgheri Superiore bio
Podere Grattamocca

Italien

DOC

2017

75 cl

14.0 Vol.%

Cabernet Sauvignon, Merlot,
Sangiovese

grosser, reicher und lagerfahiger
Rotwein

18 Monate in franzosischen
Barriques

5-8 Jahre, grosse Jahrgange bis 12
Jahre lagerbar

ab jetzt, kurze Lagerung lohnt sich

Besticht mit einem Bouquet von
Fruchtkompott, Gewtirzen und
Tabak, schwarzer Pflaume und
schwarzem Pfeffer folgen. Kraftiger
Korper, die prasente Saure
kombiniert mit feinen Tanninen
ergeben einen fruchtigen Rotwein
mit sehr viel Charakter und Klasse.

Rindsfilet, Rindskottelette,
Wildschwein, Wild, Tartar, Fondue
Bourguignonne, Kaseplatte,
Lammstreifen, geschmortem rotem
Fleisch, Entrecote.

optimal bei 16-18°C
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