
Goru Monastrell 2017

Wein Goru Monastrell

Produzent EgoBodegas

Land Spanien

Klassifikation DOP Jumilla

Jahrgang 2017

Inhalt 75 cl

Volumenprozent 14.5 Vol.%

Traubensorte(n) 70% Monastrell (60jährige Reben), 
30% Cabernet Sauvignon (25 
jährige Reben)

Weintyp grosser, reicher und lagerfähiger 
Rotwein

Ausbau 12 Monate in französischen und 
amerikanischen Barriques

Lagerfähigkeit 5-7 Jahre

Genussreife bereits jetzt ein grosses Vergnügen

Charakter Dunkelviolett mit jugendlichem 
Bouquet von Pflaumen, Kirschen 
und Cassis kombiniert mit dezenten 
Röstaromen und Vanille. 
Vollmundiger Körper, ausgewogen 
und fruchtbetont. Grossartiger Wein 
mit viel Kraft und langanhaltendem 
Finish.

Empfehlung Speisen mit einer kräftigen 
Eigenaromatik, Rindfleisch, Lamm 
oder Wild, gebraten oder geschmort, 
Tauben oder Fasan.

Serviertemperatur optimal bei 16-18°C
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